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PROJETO DE LEI N.° 711/98.

“REVOGA A LEI N.° 655/97 E INSTITUI O NOVO cODIGO
MUNICIPAL DE SAUDE PUBLICA”

PARTE |
CAPITULO |

DOS CONCEITOS, COMPETENCIAS E RESPONSABILIDADES

Artigo 1° - Este Regulamento estabelece normas de protegao a saude da
populagcdo do Municipio de Natércia, visando manter o equilibrio fisico, psiquico e social do
individuo.

Artigo 2° - E de competéncia do Departamento Municipal de Sauide -
DEMUS, através do setor de Vigilancia Sanitaria, a execugdo das medidas sanitarias previstas neste
Regulamento.

§ 1° - A Vigilancia Sanitaria se responsabilizara, também, pelos estudos
visando a atualizagdo permanente das posturas municipais referentes a sadde.

§ 2° - A Vigilancia Sanitaria viabilizara a integragdo do Municipio com 0s
diversos 6rgaos publicos que atuem nessa area.

Artigo 3° - Para efeito da execugdo das medidas propostas, o responsavel
direto por elas € o Coordenador da Vigilancia Sanitaria, fungao esta exercida necessariamente por
profissional de saude.

Paragrafo Unico - As atribuigbes do Coordenador compreendem a
organizacao funcional do Setor, a divisdo de tarefas, ordenar as idéias de trabalho a serem
desenvolvidas, aparelhar equipe fiscal para melhor atuagéo, definir planos e metas de trabalho, atuar
juntamente com os inspetores sanitarios na fiscalizagdo, podendo lavrar autos especificos.

Artigo 4° - A execugdo das medidas sanitarias cabera aos Inspetores
sanitarios, que ter@o as seguintes atribuigdes:

a) zelar pelo cumprimento das medidas descritas por este Regulamento e demais que, por ventura,
venham a envolver suas tarefas diarias;

b) orientar corretamente a populagdo quanto aos riscos e a prevencdo que comprometa a salde
coletiva;

C) inspecionar estabelecimentos comerciais e industriais estipulados pela Coordenagéo;
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d) lavrar autos especificos de Notificagdo Preliminar, Auto de Infracdo e Multa, Apreenséo e
Inutilizagdo de Alimentos, Auto de Colheita de Amostras, Interdigdo Temporaria e Definitiva de
Estabelecimento e Processo Fiscal;
e) participar de campanhas de vacinagéo e orientagdes de educagao sanitaria;
f) atendimento de denuncias ligadas a salde, descritas neste Regulamento.
Artigo 5° - Compete a pessoa indicada pelo Chefe do Departamento
Municipal de Saldde - DEMUS, as atividades descritas neste Regulamento, e em sua competencia
restrita:
a) realizar controle de zoonoses, através de exame clinico de animais suspeitos;
b) promover palestras e cursos especificos sobre alimento e zoonoses;
c) realizar inspecgao e reinspec¢ao de alimentos de origem animal;
d) solicitar laudo técnico de veterinarios sobre alimentos e animais;
e) promover e participar de campanhas de vacinagéo e orientagdes de educagao sanitaria;
f) investigar e orientar a prevengao de casos de intoxicagao alimentar;
g) orientar e identificar os vetores transmissores de doengas.

h) zelar pelo cumprimento das medidas constituidas nesta lei.

Artigo 6° - Constituird falta grave impedir ou dificultar agdo fiscalizadora,
sujeito o responsavel a multa pelo ato devidamente comprovado.

Paragrafo Unico - O funcionario devera apresentar seu credenciamento, no
ato da fiscalizagdo, ao responsavel ou proprietario do estabelecimento.

Artigo 7° - O uso obrigatdrio da cartela sanitaria prevista neste regulamento,
medindo 18,00 cm de largura x 30,00 cm de comprimento, devera ser guardada no estabelecimento
e contera os seguintes dados:

a) numero relativo ao Cadastro Sanitario (Alvara de Funcionamento);
b) nome do estabelecimento;

¢) nome do proprietario;

d) endereco completo;

e) numero do CGC;

f) nimero da inscricdo estadual;

g) atividade exercida;

h) espago para anotagdo de data da visita, ocorréncia encontrada e medidas adotadas;

i) espaco para assinatura do Inspetor Sanitario;
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Artigo 8° - Fica obrigatdrio o uso de Cartaz Sanitério, que deverd ser afixado em
local visivel dentro do estabelecimento.

§ 1° - Dever&o constar no Cartaz Sanitario as seguintes informagdes:
a) telefone da Vigilancia Sanitaria, onde o publico devera apresentar suas reclamagdes e sugestoes;
b) os dizeres: “Estabelecimento Fiscalizado pela Vigilancia Sanitaria”.

§ 2° - O Cartaz sera fornecido pelo Departamento Municipal de Satde - DEMUS,
carimbado e assinado pelo Coordenador da Vigilancia Sanitaria.

§ 3° - O Cartaz devera medir 30,00 cm de largura x 40 cm de comprimento.

§ 4° - O cartaz devera conter a classificagao do estabelecimento.

CAPITULO Il

DOS ESTABELECIMENTOS
SEGAOQ |

Do Licenciamento

Artigo 9° - A licenga para funcionamento dos estabelecimentos regidos por este
Regulamento, em consonancia com artigo 123 e seguintes do Cédigo de Posturas, serd sempre
precedida de exame do local e de aprovagao da autoridade sanitaria competente.

Paragrafo Gnico - Antes de iniciada a construgdo ou reforma das instalagbes de
qualquer estabelecimento acima citado, deverio ser observados os padrdes basicos de construgao
estabelecidos no Codigo de Obras ou através de outros atos administrativos.

Artigo 10 - Nos estabelecimentos, j& em funcionamento, que apresentem ou venham
a apresentar perigo a salude, seja de natureza fisica, quimica ou biolbgica, os proprietarios serao
obrigados a executar melhoramentos ou remover o perigo, segundo orientacdo da Vigildncia
Sanitaria.

Paragrafo Unico - O prazo para reformas ou remogdo do perigo dependera da
gravidade ou natureza do problema, a critério do Inspetor Sanitario e da Coordenacéao.

Secao Il
Da Classificacdo

Artigo 11 - Os estabelecimentos que lidam com alimentos serdo classificados de
acordo com os padroes exigidos de construgdo, limpeza e higiene.

§ 1° - Para a classificagdo “2 “ estrelas, equivalente a “Bom”, devera apresentar:

| - area fisica com piso em bom estado de conservacdo, sem deformidades que
possam ocultar sujidades, presenga de ralos tamponados, piso de material impermeavel, com
inclinagao suficiente para escoamento de &guas, paredes conservadas e limpas, com pintura
impermeavel, cozinha e banheiros com paredes barradas de azulejo ou tinta a éleo impermeavel de

.
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cor clara, numa altura minima de 1,50m, teto conservado e limpo, sem presenca de sujidades como
gordura, teia de aranha, buracos, etc.;

Il - instalagdes hidraulicas e elétricas bem conservadas e em perfeito funcionamento;
Il - ventilag&o e iluminagdo, de acordo com as normas basicas de construgao;

IV - todos os equipamentos em perfeito estado de conservagado e limpeza, sem a
presenca de residuos ou qualquer tipo de sujeira que possa comprometer a qualidade dos produtos
ali processados;

V - as mercadorias a serem comercializadas dentro do estabelecimento deverédo
obedecer uma disposicao correta e, ainda:

1. os produtos quimicos deverdo estar separados dos produtos alimenticios;

2. alimentos vendidos a granel deverdo estar devidamente acondicionados em recipientes com
tampas;

3. as sacarias deverdo estar depositadas sobre estrados de madeira com, pelo menos 20cm de
altura e afastadas das paredes ha uma distancia nunca inferior a 30cm;

4. os alimentos expostos sem embalagens, tais como paes, biscoitos, salgados, doces, etc., deverao
estar dispostos em vitrines ou cobertos com material adequado, utilizando-se, para retira-los, o
pegador de ago inoxidavel;

5. os produtos cujas datas de vencimentos sdo regulamentadas por legislacio federal deverdo estar
rigorosamente dentro da data prevista, sendo proibido apor-lhes novas datas;

VI - os estabelecimentos regidos por este regulamento deverdo ser mantidos
rigorosamente limpos, observadas as normas de higiene e limpeza a serem estabelecidas pela
autoridade sanitéaria e, ainda:

1. os recipientes coletores de lixo deverdo estar tampados;

2. a lavagdo de pratos, colheres e outros utensilios se procedera em agua corrente e limpa,
utilizando também escorredores e desinfetantes adequados;

3. as instalagdes sanitarias também devem estar limpas e adequadas as normas referidas neste
paragrafo.

§ 2° - Serdo considerados estabelecimentos “3 estrelas” aqueles que se enquadrem
ao padrao estabelecido para a categoria “2” estrelas e, ainda, se enquadrem nas normas técnicas
especiais de alimentos e bebidas (Comissdo Nacional de Normas e Padroes de Alimentos),
comprovado através de laudo técnico sobre a Vigilancia de alimentos, cabendo a autoridade sanitaria
competente o enquadramento do estabelecimento nesta classificagio, de acordo com ficha prdpria a
ser definida pelo Departamento Municipal de Salde - DEMUS.

§ 3° - A categoria “1 estrela” é considerada proviséria, dispondo o estabelecimento
do prazo de 60 dias para regularizar-se; decorrido o prazo aqui estipulado, a Vigildncia Sanitaria
podera lavrar auto de interdigdo temporaria.

Artigo 12 - Os estabelecimentos classificados na categoria “2 estrelas” e “1 estrela”
poderdo requerer junto ao Departamento Municipal de Saude - DEMUS, a sua reclassificagdo, apos o
cumprimento das exigéncias previstas em notificacéo.
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Secéo Il
Do Pessoal
Artigo 13 - Toda pessoa que lidar com 0s géneros alimenticios nos estabelecimentos
passiveis de fiscalizagéo, fica sujeita a apresentagdo de atestados de saude ou exame meédico, a
critério da Vigilancia Sanitaria.

Paragrafo Unico - As pessoas suspeitas de portarem doengas transmissiveis e
lesbes cutaneas serdo afastadas do servigo por tempo determinado pelo médico responsavel.

Artigo 14 - O pessoal que se encontrar dentro do estabelecimento manipulando
qualquer tipo de alimento nao podera, ao mesmo tempo, manipular moeda corrente.

Artigo 15 - Aos funcionarios do estabelecimento cabe:

| - apresentarem-se de jaleco de cor clara, limpo, conservado, devendo estar sempre
abotoado quando em uso;

Il - para manipuladores de alimentos, torna-se obrigatério o uso de gorro ou boné;
Il - os cabelos, barbas e unhas deverao apresentar-se devidamente aparados;

IV - nado portarem adornos, anéis, pulseiras, brincos, reldégios, etc., quando
manipulando alimentos.

PARTE !l
HIGIENE E FISCALIZAGAO SANITARIA
CAPITULO Il
NORMAS GERAIS DE HIGIENE
Artigo 16 - Os estabelecimentos regidos por esta lei deverdo manter suas
instalagbes, equipamentos e pessoal em condigbes sanitarias adequadas de modo a ndo pér em

risco a saude de seus usuarios.

Artigo 17 - Os estabelecimentos mencionados em todo este capitulo ficam obrigados
a realizar dedetizagdo anual ou a critério do Departamento Municipal de Satde - DEMUS.

Secao |

Dos Hotéis. Pensoes. Bares. Restaurantes. Lanchonetes
Padarias e Estabelecimentos Congéneres

Artigo 18 - As normas gerais para os estabelecimentos, do ponto de vista técnico,
quanto a construgdo, higiene e limpeza, alimentos e bebidas, constam de manual técnico elaborado
pelo Departamento Municipal de Salde, que devera ser respeitado pelos estabelecimentos
constantes deste Regulamento.

Artigo 19 - Nos locais onde se fabricam, preparam, beneficiam, acondicionam e
comercializa os alimentos, é proibido:
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| - fumar, quando estiver manipulando, servindo ou em contato com o alimento,
devendo ser afixado, no local, cartaz com os dizeres: “Proibido Fumar”;

Il - varrer a seco;

Il - ter, em deposito, substancras nocivas a satde ou que possam alterar, fraudar ou
falsificar alimentos;

IV - ter produtos, maquinas ou utensilios alheios as atividades;
V - uso de pratos, copos e talheres quando quebrados, lesados ou rachados;
VI - permanéncia de qualquer animal estranho as atividades do estabelecimento;

VIl - possuir latas de lavagem destampadas e perto da area de manipulagédo de
alimentos.

Artigo 20 - Os guardanapos e demais pegas de cama e mesa serdo de uso pessoal,
sendo vedada a sua utilizagdo sem estarem lavados, e, quando usados, guardanapos em local
adequado e fechado até sua remogé&o e lavagem.

Paragrafo Unico - As camas, colchdes, travesseiros, assim como demais moéveis,
deveré&o estar em perfeito estado de conservagéo e higiene.

Artigo 21 - Aos motéis cabe:

I - utilizagdo de maquinas de esterilizagdo de roupas de cama e banho e de

embalagem em pléastic
9 Lpic utsoode lacre de papel nos vasos sanitarios, revestindo a borda de suas tampas,

sendo o mesmo desinfetado e lacrado a cada nova utilizagio.
Artigo 22 - Aos estabelecimentos de hospedaria cabe:
I - obedecer aos artigos dispostos neste capitulo;

Il - possuir dormit6rios com area de 6 (seis) metros quadrados, no minimo, quando
destinados a uma pessoa;

lll - lavanderias compostas de 3 areas isoladas para lavagem e secagem, depoésito
de roupas servidas e depdsito de roupas limpas;

IV - sala de estar geral com area suficiente para descanso.

Artigo 23 - Aos estabelecimentos que fabricam e/ou comercializam alimentos
previstos neste capitulo cabe:

| - respeitar as normas de higiene e limpeza;
Il - ndo reutilizar alimentos de outras refeigdes:

Il - possuir chaminés de modo a evitar a produgdo de fumacga ou fagulhas
prejudiciais a salde;

IV - possuir instalagdes sanitarias com papel higiénico e toalhas de papel;
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V - utilizar processos mecanicos no preparo de massas € outros produtos,
restringindo-se ao maximo o uso manual;

VI - utilizar agua filtrada para preparo de alimentos;

VIl - conservar as massas, caldos e outras substancias j& preparadas, enquanto ndo
utilizadas, em recipientes adequados e protegidos, sob pena de serem apreendidos;

VIl - manter as massas de secagem sempre sob prateleiras apropriadas.

Artigo 24 - As chamadas “vitaminas vivas”, compreendendo, igualmente, 0s sucos e
refrescos de frutas naturais e artificiais, deverdo obedecer, na sua fabricagdo, as seguintes
exigéncias:

| - quando em sua composigéo for utilizada agua, esta sera sempre filtrada;

Il - quando em sua composicgéo for utilizado leite, este devera ser pasteurizado;

Il - uso de somente frutas frescas, devidamente acondicionadas em recipientes e
ambiente adequados;

IV - preparo no momento de servir ao consumidor.
Artigo 25 - As panificadoras e confeitarias cabe:
| - respeitar demais disposi¢des constantes desta lei:

Il - possuir amassadeiras mecanicas, restringindo-se a0 maximo a manipulagao

manual;

IIl - manter as massas e alimentos, apés sairem do forno, em prateleiras, em local
adequado;

IV - possuir recipientes adequados para a guarda de farinha, fuba, sal, aglcar e
congéneres;

V - realizar transporte e entrega de paes, biscoitos e similares em caixas plasticas ou
balaios forrados e protegidos, em veiculo de uso exclusivo para tal fim, a critério da autoridade
sanitaria.

Artigo 26 - Em quitandas, as frutas e verduras devem estar frescas e bem
acondicionadas em bancas apropriadas.

Artigo 27 - Em pastelarias, além dos demais dispositivos, é obrigatdrio:
| - utilizar oleo de fritura ndo saturado e limpo;
Il - manter recheios e massas sempre frescas e bem guardadas.

Artigo 28 - As sorveterias devem utilizar, obrigatoriamente, leite pasteurizado na
fabricagdo dos produtos comercializados.

Secéo
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Dos supermercados, armazéns, mercadorias e depositos

Artigo 29 - Os supermercados devem ter area suficiente para estocagem,
acondicionamento, depésito de alimentos e produtos, embalagens vazias e utensilios de limpeza.

§ 1° - Para produtos pereciveis ou que necessitam de congelamento, deverdo
possuir camaras frigorificas na estocagem e exposicéo.

§ 2° - Deverdo seqguir os valores minimos de espessuras de estrados referidos no
artigo 11.

§ 3° - Deverao respeitar os demais dispositivos deste regutamento.
Secao Il
Dos agougues, peixarias, casas de aves e congéneres

Artigo 30 - Para construgéo ou instalagio dos estabelecimentos citados nesta segéo,
sera necessario observar as seguintes normas:

| - piso resistente e impermeabilizado e angulo, das paredes entre si, e destas com o
piso, arrendondado;

Il - torneiras nas paredes, possibilitando abundancia de agua, e ralos nos pisos, de
modo a permitir a lavagem do compartimento;

Ill - boa ventilagdo natural e uso de aparelhos eletrocutores para exterminio de
insetos nocivos;

IV - pias de lavagem sifonadas para rede de esgoto.

Artigo 31 - As camaras, balcdes ou geladeiras deverdo ser proporcionais ao
tamanho do movimento comercial do estabelecimento e destinadas, exclusivamente, a conservagao
de carnes, peixes e congéneres.

Artigo 32 - Fica proibido nos agougues, peixarias e similares:

I - uso de machadinha, que sera substituida por serra elétrica;

Il - emprego de papéis velhos, jornais, etc., para envolver carnes e visceras;

Il - a salga de carnes ou industrializagdo das mesmas;

IV - a aplicacdo de p6 de serragem de madeira no piso;

V - uso de solugdes anti-sépticas, sendo permitido apenas agua e sabao;

VI - fumar durante atendimento ao consumidor;

VIl - uso de cepo, mesas ou balcoes de madeira.

Artigo 33 - As carnes moidas s6 poderdo ser vendidas quando processadas na

presenca do consumidor, na quantidade pedida, sendo observadas as condicdes de higiene do
moedor, que ndo podera ter outra finalidade.



Sy PREFEITURA MUNICIPAL DE NATERCIA
if};\q CEP 37524 .000 ESTADO DE MINAS GERAIS
X @/‘& CGC 17935 412 | 0001 - 16

Artigo 34 - O transporte de carnes e similares s6 podera ser feito em veiculos com
carrocerias isotérmicas e/ou veiculos comuns desde que mantenham a temperatura e higiene
adequadas, sendo que os ossos devem ser guardados até o posterior recolhimento no veiculo
proprio.

Artigo 35 - Os produtos carneos comercializados devem ser provenientes de
matadouros ou abatedouros cadastrados, que tenham fiscalizagdo sanitaria, devendo estar
adequados e carimbados, ndo sendo permitido a comercializagdo destes sem inspegao veterinaria
municipal, estadual ou federal.

Artigo 36 - Os utensilios de manipulagdo, instrumentos e ferramentas de corte
devem ser feitos de material inoxidavel e cabo branco, bem como mantidos em rigoroso estado de
higiene.

Dos Estabelecimentos Industriais de Alimentos

Artigo 37 - Estdo compreendidos nesta segcdo os seguintes estabelecimentos:
fabricas de doces, biscoitos, gelo, massas, conservas, torrefacdo de café, fabrica de bebidas.
beneficiadoras de arroz, inddstrias de balas e congéneres.

Paragrafo Unico - Os referidos estabelecimentos devem obedecer aos dispositivos
deste regulamento e a legislagdo estadual e federal vigentes.

Segao V

Das Farmacias, Casas de Produtos Agropecuarios, Hospitais,
Clinicas e Prestadores de Servigos de Saude.

Artigo 38 - Os produtos veterinarios de uso controlado, os agrotéxicos e afins, so
poderdo ser comercializados diretamente ao usuario mediante apresentagdo de receituario proprio,
prescrito por profissional legalmente habilitado.

§ 1° - A producdo, embalagem e rotulagem, o transporte, a comercializagdo e o
destino final dos residuos e embalagens de agrotoxicos obedecerdo ao disposto na lei federal n.°
7.802, de 11.07.89, regulamentada pelo Decreto n.° 98.816, de 11.09.90.

§ 2° - O armazenamento dos produtos referidos neste artigo devera ser feito em
local apropriado, ventilado e separado de produtos para consumo humano e animal.

Artigo 39 - A fiscalizagdo e verificagdo das condi¢cdes de funcionamento das
farmacias, clinicas e laboratérios serio feitas pelo Departamento Municipal de Salide - DEMUS, por
profissional legalmente habilitado.

Artigo 40 - A fiscalizacido do funcionamento de hospitais e casas de saude é funcéo
do Departamento Municipal de Sadde, em consonancia com normas da Secretaria de Estado da
Saude e Ministério da Saude, através da Vigildncia Epidemiolégica e Vigilancia Sanitaria, que
contard com profissionais legalmente habilitados para tal.

] Paragrafo Unico - A Comissdo de Controle de Infeccdo Hospitalar e o responsavel
técnico de cada estabelecimento ficardo obrigados a colaborar e fornecer condi¢bes para o perfeito
desempenho de suas fungdes.

Artigo 41 - As saunas, casas de banho, academias de ginastica e musculagio
devem seguir as normas de higiene e limpeza, tanto para as instalagdes, como moéveis, chuveiros e

9
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banheiras, como aos complementos (sabonetes, roupas, toalhas), devendo possuir médico ou
profissional habilitado responsavel para funcionamento adequado.

Artigo 42 - Todos os estabelecimentos contemplados neste capitulo deyem seguir
medidas de controle quanto ao material contaminado e seguir a normatizagdo desta lei no artigo
especifico sobre lixos especiais.

Segao VI
Dos Estabelecimentos de Estética Pessoal

Artigo 43 - Os institutos de beleza, cabeleireiros e barbearias devem pgssuir:

| - pentes, tesouras e outros utensilios de uso coletivo, desinfetados apos 0 uso;

Il - toalhas e golas de uso individual, substituiveis apés sua utilizagao;

Il - cadeiras com encosto para a cabega revestido de pano ou papel;

IV - recipientes e utensilios previamente esterilizados ou flambados, quando se tratar
de manicure e pedicure.

§ 1° - Fica proibido o uso de navalha, sendo permitido apenas as laminas
descartaveis.

§ 2° - A esterilizagao deve ser feita de forma adequada, seguindo as orientagdes da
Vigilancia sanitéria.
Artigo 44 - Nao sera permitido utilizacdo de utensilios velhos ou enferrujados para
corte de cabelos e barbas, bem como manicure e pedicure.
Secgao VI

Dos Ciubes e Estabelecimentos de Ensino

Artigo 45 - As escolas deverdo ter compartimentos sanitarios devidamente
separados por sexo, observando as exigéncias de higiene e limpeza.

Artigo 46 - Os locais destinados a produgdo, venda ou distribuicdo de alimentos ou
bebidas, deverdo satisfazer as exigéncias para estabelecimentos comerciais de géneros alimenticios,
no que for aplicavel.

Artigo 47 - Os reservatérios de agua potavel nas escolas terdo capacidade
adequada para o nimero de alunos e deverido ser lavados e desinfetados periodicamente, a critério
das autoridades sanitarias.

Paragrafo Unico - As escolas devem possuir bebedouros para uso individual, ou
outra forma que garanta a qualidade da agua, ndo sendo permitido uso de um mesmo recipiente por
mais de um aluno.

Artigo 48 - Nos clubes desportivos, as piscinas deverdo estar em perfeito estado de
conservacgao e funcionamento.

) § 1° - Os tanques deverdo ter revestimento interno de material impermeavel,
superficie lisa, o fundo com declividade conveniente, ndo sendo permitido mudancgas bruscas, até a
profundidade de 2m (dois metros)
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§ 2° - A desinfecgdo das aguas de piscinas sera feita com o emprego de cloro, seus
compostos ou outros agentes de desinfecgao de agua.

§ 3° - Toda piscina devera ter um técnico responsavel pela manutencédo e
tratamento.

§ 4° - Os clubes desportivos devem possuir salva-vidas, devidamente habilitado,
durante o periodo de funcionamento das piscinas.

Artigo 49 - Os clubes desportivos devem manter um médico responsavel pelos
exames dos banhistas para uso de piscinas coletivas.

Artigo 50 - Os vestiarios e demais dependéncias do clube devem seguir 0s
dispositivos desta lei e normas basicas de construgéo.

Secgao VHI

Dos ambulantes e festejos publicos

Artigo 51 - S3o considerados festejos publicos aqueles realizados nas vias publicas
ou em recintos fechados de livre acesso publico.

Paragrafo Unico - devera ser consultada a Vigilancia Sanitaria quando da realizagdo
destes festejos, para a adequada orientagao.

Artigo 52 - Nos festejos populares de qualquer natureza, nas barracas de comidas e
nos balcoes de bebidas, deverdo ser usados somente copos e pratos de papel, plastico ou similares,
descartaveis, por medida de higiene e bem estar piblico.

Paragrafo Unico - Quando houver, por parte do 6rgdo competente, instalacdo de rede
de agua canalizada e de aguas servidas dentro das barracas, sera permitido copos, pratos e
utensilios permanentes, desde que sejam lavados em agua corrente e limpa.

Artigo 53 - Os alimentos preparados e cozidos devem estar protegidos
adequadamente, de forma a ndo oferecer riscos de deterioragao, caso contrario serdo apreendidos e
inutilizados pela Vigilancia Sanitaria, a fim de evitar intoxicagao alimentar.

Artigo 54 - Devera haver espaco suficiente para manipular os alimentos e para servir
ao publico, devidamente separados.

Artigo 55 - Os traillers, comércio ambulante e congéneres, estardo sujeitos as
disposigoes deste regulamento, no que couber, e especificamente ao disposto nesta secdo,
combinados a legislacdo de posturas e afins.

Artigo 56 - Para efeito desta regulamento, define-se:

I - ambulante: vendedor de produtos alimenticios sem estar estabelecido, que se
utiliza de banca, barraca ou carrinho de mao, em atividade lucrativa de carater eventual ou
transitorio;

Il - ambulante transportador: aquele que se utiliza de veiculo automotor para
desenvolver atividade lucrativa de carater eventual ou transitério, vendendo produtos alimenticios.

11
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Artigo 57 - Ndo € permitido ao ambulante:

| - preparo de bebidas e alimentos fracionados;

Il - venda de bebidas alcoolicas;

Il - venda de produtos pereciveis sem armazenamento adequado.

Paragrafo Unico - As normas Il e Il contidas neste artigo também se enquadram ao
ambulante transportador, ndo sendo, ainda, permitido:

| - preparar e servir refeicdes completas;
Il - vender porgdes fracionadas de alimento ndo natural.

Artigo 58 - Os requisitos basicos para o comércio ambulante transportador e
congéneres sao:

| - ndo utilizar veicuto ou banca como dormitério;

Il - possuir espago interno suficiente para permanéncia do manipulador e balcéo para
servir ao publico;

Il - possuir agua corrente.

Paragrafo Unico - A preparagéo, fracionamento de alimentos para venda imediata,
bem como lanches rapidos, sdo permitidos desde que observadas as seguintes condigdes:

| - uso de utensilios e recipientes descartaveis, inutilizados apos uma tnica serventia;
Il - alimentos e outras substancias bem armazenados e tampados;
Il - alimentos pereciveis mantidos sob refrigeracao;

IV - ndo deve haver contato direto das maos com o alimento, devendo-se utilizar
pegadores e espatulas.

Artigo 59 - A venda, pelo vendedor ambulante, de sorvetes, refrescos, alimentos
prontos, para imediata ingestdo, s6 sera permitida em carrocinhas, cestos, ou recipientes fechados,
exceto aqueles empacotados ou com embalagem de fabricagio cuja venda é permitida em caixas ou

cestos abertos.
PARTE Il
DOS ALIMENTOS
CAPITULO IV
DEFINICOES GERAIS

. Artigo 60 - As definigdes relativas a alimentos estdo contidas em anexo que compde
esta lei, devendo ser respeitadas de acordo com a legislagéo federal.
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Artigo 61 - Quanto ao registro, rotulagem, padrdes de identidade e qualidade dos
alimentos, devem ser respeitadas as definicbes da Lei Federal n.° 986, de 21/10/69.

Artigo 62 - O emprego de aditivos intencionais nos alimentos s sera tolerado no
limite permitido pela Comissdo Nacional de Normas e Padrées para Alimentos, ou 6rgdo que a
substitua, segundo o Decreto Federal n.° 50.040, de 21.01.61, que normatiza o emprego de aditivos
quimicos nos alimentos.

CAPITULO V
DA VIGILANCIA DOS ALIMENTOS

Artigo 63 - Os géneros alimenticios devem, obrigatoriamente, ser protegidos por
involucros préprios e adequados no armazenamento, transporte, exposi¢cao e comercio.

§ 1° - No acondicionamento ndo é permitido contato direto com jornais, papéis
tingidos, impressos ou sacos destinados ao condicionamento de lixo, de acordo com a legislagao
vigente.

§ 2° - Os alimentos que, por forga de sua comercializagdo, ndo puderem ser
protegidos por invélucros, devem ser abrigados em local adequado, a fim de evitar contaminagao,
sendo manuseado com utensilio apropriado, para evitar contato direto com as maos.

Artigo 64 - Os utensilios e recipientes dos estabelecimentos onde se preparam e/ou
consomem alimento deverao ser lavados e higienizados, ou serdo usados recipientes descartaveis,
sendo inutilizado ap6s o uso.

Secéo |

Colheita de amostra e analise fiscal

Artigo 65 - Compete a fiscalizagdo sanitaria realizar periodicamente, ou quando
necessario, colheita de amostras de alimentos para efeito de analise fiscal.

§ 1° - A colheita de amostra sera feita sem apreensido do produto, quando se tratar
de analise de rotina.

§ 2° - Se o resultado de anélise for condenatério, a autoridade sanitaria podera
efetuar nova colheita, com apreenséo do produto, lavrando auto de apreenséo e depdsito.

Artigo 66 - A amostra representativa do alimento ou material sera dividida em trés
partes, tornadas individualmente invioladas no ato da colheita, sendo uma delas entregue ao
proprietario ou responsavel pelo produto, para servir de contra prova, e as duas outras
encaminhadas ao laboratério oficial ou credenciado.

Artigo 67 - Concluida a andlise fiscal, o laboratdrio remetera laudo respectivo em
trés vias, no minimo, a autoridade fiscalizadora, a qual, por sua vez, encaminhara uma das vias ao
responsavel pelo alimento, outra ao produtor do alimento e, com a terceira via, instruira o processo,
se for o caso.

§ 1° - se a analise comprovar infragao de qualquer preceito desta lei, a autoridade
sanitaria poderd lavrar auto de infragdo e multa.
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§ 2° - Contara o infrator, a partir do recebimento do auto, de dez dias para interpor o
recurso e requerer pericia da contraprova dirigida & Secretaria Municipal de Saude.

§ 3° - Em caso de alimentos ou produtos pereciveis, 0 prazo para interpor recurso e
pericia de contra prova é de 72 (setenta e duas) horas.

§ 4° - A pericia sera efetuada sobre a amostra em poder do possuidor ou responsavel
pelo produto, no laboratério oficial ou credenciado, que tenha realizado a analise fiscal, aplicando-se
a contra prova 0 mesmo método de analise empregado na analise fiscal.

Artigo 68 - Em caso de divergéncia dos laudos oficiais, podera ser realizado novo
exame sobre a segunda amostra em poder do laboratério.

Paragrafo Unico - Em caso condenatério do alimento, a fiscalizagéo sanitaria tomara
as medidas cabiveis, desde a apreensdo dos produtos até sua inutilizagdo, respeitando em todos os
casos a legislagao federal vigente.

Artigo 69 - O laboratorio oficial ou credenciado devera respeitar 0S prazos para
analise, sendo 15 (quinze) dias o prazo méaximo a partir do recebimento da amostra e, em caso de
produtos pereciveis, este prazo ndo podera ultrapassar 24 (vinte e quatro) horas, apds a entrega do
material.

Secao Il
Da qualificagdo dos alimentos
Artigo 70 - Considera-se alimento deteriorado o que tenha sofrido avaria ou prejuizo
em sua pureza, composiGdo ou caracteres organolépticos, por acdo de temperatura, parasitas,
microorganismos, sujidades, transportes inadequados, prolongado armazenamento, mau

acondicionamento ou conseqiiéncia de outros agentes.

Artigo 71 - A venda do leite “in natura® sera fiscalizada pela Vigilancia Sanitaria,
desde a solicitagdo de exames de gado até a fiscalizagdo dos veiculos e condigdes de higiene do

produto.
Artigo 72 - Considera-se adulterado, o leite que:
| - for adicionado agua;
II - tiver sofrido subtracdo de qualquer de seus elementos, inclusive a gordura;
o Il - for adicionado substancias conservadoras ou qualquer elemento estranho a sua
composicao.

Artigo 73 - Os produtos, quando ndo se enquadrarem nos padrdes estabelecidos
nesta lei, nas normas técnicas especiais e caracteres organolépticos, serdo apreendidos, devendo
ser:

I - condenados, quando os padrdes fisico-quimicos e microbiologicos ndo forem
atendidos;

_ ) Il - doados, quando ndo venham a colocar em risco a saude da populagdo, a uma
instituic@o de caridade, mediante recibo de entrega do produto.
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Artigo 74 - Os produtos como manteiga, queijo, pescados, ovos, mel, carnes, doces
e demais de origem animal deverdo sofrer inspe¢do veterinaria federal, estadual ou municipal,
contando, para isso, com a integracédo dos 6rgdos competentes na inspegao sanitéria.

Artigo 75 - O controle para queijo serd estabelecido em normas basicas pelo
Departamento Municipal de Saude, para verificagdo da qualidade deste produto exposto a venda.

Artigo 76 - O controle de qualidade do mel de abetha sera efetuado de acordo com
requerimento de apicultor ou produtor ao Chefe do Departamento Municipal de Saude, através de
protocolo, no qual solicitara os selos de garantia da Prefeitura, ficando a Vigilancia Sanitaria
responsavel pela colheita do mel e envio ao laboratorio.

§ 1° - Segundo a andlise, serdo distribuidos os selos de garantia aos produtores.

§ 2° - Em caso de mel adulterado, sera suspensa a entrega do selo de garantia até
novas analises.

§ 3° - O mel que ndo atender a legislacdo especifica podera ser apreendido e
inutilizado.

Artigo 77 - Os vinagres e bebidas também ficam sujeitos & legislacao federal vigente
e as normas técnicas especiais, sendo também empregado esforgos de integragdo ao municipio
entre diversos 6rgdos competentes para a fiscalizagcdo das normas basicas sobre bebidas.

Artigo 78 - Para os produtos de fabricagdo caseira de consumo e comercializagdo no
municipio, serdo exigidos:

| - rétulo simples do produto, contendo: nome de fantasia, proprietario, CGC.,
inscrigao estadual, peso bruto, enderego, data de fabricagio;

Il - processos adequados de obtengde ou transformacdo, dentro das normas de
higiene e limpeza;

Il - embalagem adequada para o tipo de produto a ser comercializado.

§ 1° - A Vigilancia Sanitaria procedera vistoria no local de manipulagdo destes
alimentos, orientando e verificando possiveis pontos criticos de contaminagao.

§ 2° - N&o se enquadram neste artigo alimentos ou produtos sob o controle
interestadual do servigo de Inspegdo Federal (SIF) ou Divisao Nacional de Alimentos (DINAL).

§ 3° - Os hospitais devem comunicar casos de intoxicagao ou infecgdo causadas por
alimentos, através de notificagédo ao setor de Vigilancia Sanitaria.

Artigo 79 - A Vigilancia Sanitaria mantera entendimentos com o setor da Prefeitura
resp_onsével pelos abastecimentos do municipio, visando garantir a populagdo a oferta de
hortigranjeiros de boa qualidade e dentro dos padrdes legais permitidos para residuos de agrotéxicos.

Paragrafo Unico - Para cumprir o disposto neste artigo, a Vigilancia Sanitaria podera
fazer coleta de hortigranjeiros nos abastecedores locais e emitir o competente certificado sanitario.

Artigo 80 - Para melhor cumprimento das normas contidas nesta lei, fica 0 Municipio

autorizado a realizar convénio com laboratérios oficiais e/ou credenciamento estadual para as
analises necessarias.
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Paragrafo Unico - Os convénios, nos termos da lei, deverdo ser referendados pela
Céamara Municipal.

PARTE IV
DA HIGIENE PUBLICA

CAPITULO VI

DA HIGIENE DOS TERRENOS, QUINTAIS E VIAS PUBLICAS

Artigo 81 - Todos os prédios, quintais e terrenos baldios localizados no perimetro
urbano ficam sujeitos as normas sanitarias previstas nesta lei, e serdo fiscalizados em conjunto com
os demais 6rgaos da Prefeitura.

Artigo 82 - Os responsaveis por terrenos onde forem encontrados focos e viveiros de
moscas, mosquitos, animais pegonhentos e formigas, ficam obrigados a execugdo das medidas
necessarias a sua extingao, através de notificagdo preliminar.

Paragrafo Unico - A Vigilancia sanitaria orientara aos responsaveis formas de
controle de vetores e insetos em seus respectivos terrenos.

CAPITULO VI
DO LIXO
Artigo 83 - A remogéo do lixo é obrigatéria, nos termos da legislagcdo em vigor.

Artigo 84 - Sdo considerados lixos especiais aqueles que, por sua constituigdo,
apresentem riscos maiores para a populagao, assim definidos:

a) lixos hospitalares;

b) lixos de laboratérios de analises e patologia clinica;
c) lixos de farmacias e drogarias;

d) lixos quimicos;

e) lixos radioativos;

f) lixos clinicos e de hospitais veterinarios.

§ 1° - Os lixos de laboratorios de analises e patologia clinica deverdo estar
acondicionados em recipientes adequados & sua natureza, de maneira a ndo contaminarem as
pessoas e 0 ambiente.

§ 2° - Os lixos especiais tratados neste artigo serdo acondicionados em recipiente

resistente, de forma a impedir vazamentos, ndo podendo ser colocados em vias publicas, sendo
recolhidos dentro do estabelecimento de procedéncia, por 6rgdo competente.

16
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§ 3° - Deverdo ser usados sacos plasticos de cor leitosa, volume adequado,
resistentes, lacrados com fita crepe ou arame plastificado.

i%' PREFEITURA MUNICIPAL DE NATERCIA

§ 4° - As agulhas e outros materiais cortantes ou perfurantes deverao ser colocados
em caixas antes de serem acondicionados em sacos plasticos.

Artigo 85 - Quanto ao lixo, em geral, é proibido:

| - utilizar, quando “in natura”, para alimentagao de animais;
Il - depositar ou langar em aguas de superficie;

11l - queimar ao ar livre;

IV - ser acumulado em terrenos e habitagdes, sem protegéo;

V - utilizar restos de alimentos e lavagem provenientes de hospitais.

CAPITULO VIII
DO SANEAMENTO BASICO

Artigo 86 - E obrigatéria a ligagdo de toda construgdo considerada habitavel a rede
publica de abastecimento (via Copasa).

§ 1° - Todo reservatorio de agua potavel deve sofrer limpeza e desinfecgdo
periédica.

§ 2° - A execucdo das instalagdes domiciliares adequadas para abastecimento de
agua é de obrigagao do proprietario, cabendo ao ocupante a sua manutengao e conservagao.

§ 3° - Na observancia das cisternas devem ser realizadas analises periodicas e
observar as condigdes e a distancia recomendada pela Organizagdo Mundial de Saude (OMS).

) Artigo 87 - Todos os prédios residenciais, comerciais e industriais, localizados em
areas servidas por sistema oficial de coleta de esgoto, serdo obrigados a fazer as ligagdes ao
respectivo sistema, sempre que existente.

Paragrafo Unico - A execugdo das instalagdes adequadas para a ligagdo a rede
publica de~ esgoto € de obrigagcdo do proprietario, cabendo ao ocupante a sua manutengado e
conservagao.
) Artigo 88 - Quando solicitada, a autoridade sanitaria poderd realizar laudo
especifico, se as condigbes encontradas indicarem falta de condicbes minimas de higiene e
saneamento nos prédios residenciais, comerciais e industriais.

. ) ~Parégrafo Unico - Uma vez constatada contaminagao e orientado corretamente a sua
desinfecgdo, ndo sanado o problema, torna-se obrigatério o aterramento da fonte de agua.

CAPITULO IX

DAS PISCINAS

17
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Artigo 89 - O termo “Piscina” abrangera apenas a estrutura destinada a b,an'hos de
lazer, praticas de esportes aquaticos e praticas fisioterapicas, desde que destinada a uso publico.

Artigo 90 - Devera o clube ou entidade esportiva manter funcionarios para
manutencgdo e limpeza das piscinas.

§ 1° - Devem ser respeitados os artigos 47 a 50 e seus respectivos paragrafos deste
regulamento.

§ 2° - Devera ser respeitada a legislacio federal pertinente, nos termos técnicos
quanto a higiene das piscinas.

§ 3° - Nas piscinas particulares podera haver a fiscalizagdo da Vigilancia Sanitaria,
desde que haja suspeita de foco de infecgao.

CAPITULO X
DA CRIACAO DE ANIMAIS E CONTROLE DE ZOONOSES

Artigo 91 - E proibido criar ou conservar animais, notadamente suinos, no perimetro
urbano, que, por sua natureza, quantidade ou ma instalagdo, possam ser causa de insalubridade,
incémodo, risco ao vizinho ou populagao.

Paragrafo Unico - O ndo cumprimento da notificagdo preliminar implicara em multa
e, em caso de reincidéncia, na apreensdo dos animais e na multa em dobro e demais cominagoes
previstas no Cédigo de Posturas do municipio.

Artigo 92 - E permitida a criacdo de cdes, gatos, aves e outros de pequeno porte,
desde que obedecidas as normas exigidas pela Vigilancia Sanitaria.

§ 1° - Os criatérios (viveiros, canis, etc) instalados em local aprovado pela Prefeitura,
deverdo manter alto padrdo de higiene e possuir licenca e fiscalizagdo do Departamento Municipal
de Saude - DEMUS.

§ 2° - O nimero de animais dentro dos criatérios devera ser proporcional ao tamanho
das instalagoes.

§ 3° - A criagdo de animais silvestres é regulamentada pela Policia Florestal e
Instituto Brasileiro do Meio-Ambiente e dos Recursos Naturais Renovaveis (IBAMA), devendo ser
observadas as normas pertinentes destes 6rgéos.

Artigo 93 - Todo c&o deve ser conduzido em vias publicas por seu dono, devendo
estar preso em coleira, evitando, assim, possiveis ataques aos transeuntes e outros animais.

§ 1° - Todo animal considerado vadio podera ser capturado pelo agente fiscal do
setor municipal de servigos urbanos.

§ 2° - Uma vez capturado, serd mantido no Canil Municipal, tendo prazo adequado
para ser retirado.

Artigo 94 - Os animais considerados suspeitos de portarem doencas potencialmente

transmissiveis ao homem, em particular a raiva, serdo recolhidos para observacdo em local de
isolamento, sendo liberados apenas sob autorizagéo direta do médico veterinario responsavel.

18



‘%’ PREFEITURA MUNICIPAL DE NATERCIA
i\’ j‘ CEP 37524 . 000 ESTADO DE MINAS GERAIS

%, & CGC 17935 412 | 0001 . 16

§ 1° - Os animais devem possuir atestado de vacinagdo anti-rabica, devendo ser
vacinados antes de serem retirados do canil, caso nao sejam suspeitos de portarem a raiva.

§ 2° - Sendo suspeito, serd acompanhado pelo médico veterinario e vacinadp pelo
proprietario, apés o tempo de observagdo, apresentando ao médico veterinario responsavel o
respectivo atestado.

Artigo 95 - A pratica de observagao podera ocorrer no domicilio do proprigtériq,
desde que este oferega condigbes adequadas de seguranga para tal, ficando, ainda, o proprle’ta'rlo
do animal responsavel pelo acompanhamento, obrigado a comunicar imediatamente ao médico
veterinario responsavel por qualquer alteragdo ou morte do animal.

Paragrafo Unico - Os profissionais Veterinarios deverao comunicar ao Departamento
Municipal de Saude, em caso de suspeita ou constatagdo de existéncia de qualquer doenca de
animais, consideradas zoonoses, principalmente a raiva, leptospirose, toxoplasmose, cisticercose e
leishimaniose.

CAPITULO XI
DO CONTROLE DE VETORES

Artigo 96 - As atividades de combate, controle ou erradicacdo destes vetores serdo
objeto de planejamento e programagdo pelos diversos oOrgdos envolvidos da Prefeitura e
comunidade, observados os seguintes procedimentos:

| - planejamento e programagao;

Il - educagédo sanitaria e divulgacao;

Il - orientagéo técnica;

IV - levantamento dos focos e abrigo dos vetores;

V - ataque;

VI - avaliagéo dos resultados.

Artigo 97 - O controle torna-se importante e objetivara:

I - a diminuigao da populagao destes vetores;

Il - a reducgéo da possibilidade de contato com as fontes de infecgao e alimentos;

Il - a agao educativa junto aos escolares;

IV - a divulgagdo do bem-estar da comunidade com equilibrio do meio-ambiente.

Artigo 98 - Na acdo contra roedores e demais vetores, cabera:

| - a autoridade sanitaria, a orientagdo técnica da Vigilancia Sanitaria e as medidas
educativas;

Il - aos particulares, as medidas de anti-ratizagio nas edificagcbes que ocupam, nas
areas anexas e nos terrenos de sua propriedade;
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Il - & Prefeitura Municipal, a execugdo das medidas de anti-ratizagdo em vias
publicas e terrenos do Municipio.

Artigo 99 - S¢ poderdo ser utilizados, para o controle de vetores, os inseticidas
registrados pelo 6rgédo federal competente e que se destinem a pronta aplicagdo por quaisqu~er
pessoas, para fins domésticos, ou a aplicagdo e manipulagdo por pessoas oOu organizagao
especializada, para fins profissionais.

§ 1° - Somente poderdo ser empregados, para fins domésticos, raticidas registrados
pelo 6rgao federal competente e classificados como de baixa e média toxidade.

§ 2° - Os raticidas de alta toxidade serdo privativos de empresas e entidades
especializadas.

Artigo 100 - A aplicagdo dos inseticidas e/ou raticidas devera ser orientada por
pessoal técnico habilitado.

§ 1° - Este pessoal devera utilizar equipamento adequado de prote¢éo individual.

§ 2° - O pessoal destinado a aplicagdo em empresas e entidades publicas devera
possuir, obrigatoriamente, cartao individual de identificagéo e habilitagao.

Artigo 101 - As empresas especializadas na manipulacdo e/ou aplicagdo de
saneantes domissanitarios e/ou raticidas somente poderdo funcionar mediante registro na Vigilancia
Sanitaria Municipal.

§ 1° - As empresas, além de obedecer ao disposto neste regulamento, deverdo
possuir local independente destinado @ manipulagao e preparo de formulagoes.

§ 2° - Deverao possuir instalagdes sanitarias dotadas de um chuveiro para cada cinco
empregados e, ainda, local para armazenamento de matérias-primas e produtos preparados.

§ 3° - Os estabelecimentos citados neste artigo s6 poderdo operar no municipio com
assisténcia e responsabilidade efetiva de técnico habilitado.

§ 4° - Os estabelecimentos devem adotar medidas especiais para proteger a
populagéo contra os danos ou incomodos resultantes da manipulagido dos produtos inseticidas ou
raticidas.

PARTE Vi
DAS INFRACOES SANITARIAS
CAPITULO XHI
DO PROCESSO DE EXECUGAO DAS PENALIDADES
Artigo 102 - O processo de execugdo das penalidades referentes as infragdes

sanitarias contidas neste regulamento serdo os seguintes:

§ 1° - Os graus de infragdo serdo classificados em duas categorias:
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| - 2° grau ou infragdo leve: aquela em que o infrator seja beneficiado por
circunstancias atenuantes, com multa de 52,40 (cinqiienta e dois inteiros e quarenta centésimos) de
Ufirs a 175,62 (cento e setenta e cinco inteiros e sessenta e dois décimos) de Ufir’s;

Il - 1° grau - infragdo grave ou gravissima: aquela em que sejam verificadas uma ou
mais circunstancias agravantes, com multa de 97,34 (noventa e sete inteiros e trinta e quatro
centésimos) de Ufir's a 385,20 (trezentos e oitenta e cinco inteiros e vinte centésimos) de Ufir's.

§ 2°- S&o consideradas circunstancias atenuantes:

| - a agdo do infrator ndo ter sido fundamental para a consecugao do evento;
Il - o infrator, por espontanea vontade, imediatamente procurar reparar ou minorar as
conseqiiéncias do ato lesivo a satide publica:

Il - ser o infrator primario;

IV - a irregularidade cometida ser pouco significativa.

§ 3° - Sao consideradas circunsténcias agravantes:

| - ter o infrator agido com dolo, ainda que eventual, fraude ou ma fé;

Il - tendo conhecimento do ato, ou fato lesivo a sadde publica, o infrator deixar de
tomar providéncias de sua algada, tendentes a evita-lo ou sana-lo;
Il - ser o infrator reincidente;

IV - ter a infragdo conseqtiéncia grave a satde publica.

Artigo 103 - Ficara caracterizada, para efeito desta lei, a reincidéncia, quando o
infrator, apés decisdo do processo que the houver imposto a penalidade, cometer nova infragao do
mesmo tipo ou permanecer em infragéo continua.

Paragrafo Unico - a reincidéncia torna o infrator passivel de enquadramento na
penalidade de 1° grau e a caracterizagdo de infragdo gravissima.

Artigo 104 - Sdo consideradas infragdes:

| - leves: falta de limpeza e higiene de estabelecimentos; falta de cartela sanitaria;
falta de protegdo sobre alimentos; falta de detetizagdo; presenga de animais nos estabelecimentos;
criag@o de animais ndo permitidos nesta lei.

Il - Graves ou Gravissimas: falta de licenciamento e alvara sanitario; pessoas
doentes manipulando alimentos; venda de produtos ndo permitidos; entupimento ou vazamento de
fossa séptica; alimentos vencidos; contaminacdo da agua e solo; dificultar a agéo fiscalizadora;
alimentos e/ou produtos deteriorados; contaminagdo ambiental por lixo ou outras substancias toxicas;
adulteragao de produtos; desrespeito as leis federais vigentes.

Artigo 105 - A concessao de prorrogacao de prazos para cumprimento de exigéncias
dispostas nesta lei sera de competéncia do Chefe do Departamento Municipal de Saude, sendo que
este devera consultar o 6rgéo fiscalizador, para averiguagao da real necessidade da prorrogacao do
prazo.

Artigo 106 - Quando da verificagdo das condigbes sanitarias, o estabelecimento
sofrer mais de duas situacdes, através de auto de infragdo e multa, ou ndo se dispuser a sanar 0s

21
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problemas, a Vigilancia Sanitaria podera instruir processo fiscal para suspender seu alvara de
funcionamento.

Artigo 107 - Serdo também consideradas nesta lei as seguintes infragbes sanitarias
federais:

| - instalar laboratatorios de produgdo de medicamentos, drogas, cosmeéticos,
produtos de higiene e dietéticos ou quaisquer outros estabelecimentos que fabriquem aliment’o_s,
aditivos para alimentos, bebidas, saneantes, sem registro, licenga e autorizagdo do 6rgédo sanitario
competente;

Il - fazer propaganda de produtos sob vigilancia, alimentos e outros, contrariando a
legislagdo sanitaria;

Il - fraudar, falsificar ou adulterar alimentos, inclusive bebidas, medicamentos,
insumos farmacéuticos, produtos de higiene e beleza, saneantes domissanitarios e quaisquer outros
que interessem a satde publica;

IV - fornecer, vender ou praticar atos de comércio em relacdo a medicamentos,
drogas e correlatos, cuja venda e uso dependem de prescrigdo médica, sem observancia dessa
exigéncia e contrariando as normas legais regulamentares.

CAPITULO Xl

DO PROCESSAMENTO DE MULTAS E RECURSOS

Artigo 108 - Transcorrido o prazo fixado de 15 (quinze) dias para oferecimento de
defesa, e ndo havendo interposigdo de recurso, o processo sera enviado ao 6rgdo municipal
competente, para providéncias cabiveis.

Paragrafo Gnico - O ndo recothimento das multas no prazo fixado, acarretara juros de
mora, de acordo com a legislagdo vigente, a partir do més subseqiiente ao vencimento do prazo
fixado para recolhimento da multa.

Artigo 109 - A impugnacdo do auto de infragdo, do auto de apreensao e deposito e
inutilizagdo e da notificagdo serd julgada pelo Chefe do Departamento Municipal de Sadde, em
primeira instancia, depois de ouvido o agente autuante.

§ 1° - O infrator podera recorrer ao Prefeito Municipal, em segunda instancia, no
prazo de 07 (sete) dias, contados da decisdo do Chefe do Departamento Municipal de Saude.

§ 2° - As impugnagdes néo terdo efeito suspensivo, exceto quando da interposigio de
penalidade pecuniaria.

§ 3° - O auto de apreensdo serd examinado e julgado apenas quanto aos seus
aspectos formais, ndo ensejando qualquer direito ao infrator no que concerne a devolugdo daquilo
que fora apreendido.
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§ 4° - Apds decisdo denegatoria definitiva do Prefeito Municipal, obedecidos os
prazos, 0 processo sera enviado ao 6rgdo municipal competente, para as providéncias legais
cabiveis.

PARTE VII
DAS DISPOSIGOES TRANSITORIAS
Artigo 110 - A implantagdo deste regulamento se fara a partir da data de~ sua
publicagdo, tendo em vista, em primeira instdncia, a divulgacdo e orientagdo da populag:ao~ e
comerciantes, por intermédio de cartilhas de educagdo popular e demais meios de comunicagao,

através dos quais tomar&o ciéncia da nova legislagao.

Artigo 111 - Os estabelecimentos regidos por este regulamento, ja em
funcionamento, terdo o prazo de (seis) meses para se adequarem aos padroes aqui definidos.

Artigo 112 - Fica revogada a Lei 655/97, de 02 de Julho de 1.997, em todos os seus
termos.
PARTE VIH

DISPOSIGOES FINAIS

Artigo 113 - Constam deste regulamento os seguintes anexos:

I - Anexo |: Glossario de termos técnicos e definicdes sobre alimentos.
Il - anexo Il - Fichas Técnicas.

§ 1° - As normas técnicas de alimentos e bebidas, limpeza e higiene e construgdo de
estabelecimentos comerciais devem ser consultadas nos manuais especificos, a disposicdo dos
usuarios no Departamento Municipal de Saude.

§ 2° - As normas técnicas serdo baixadas por portaria assinada pelo Chefe do

Departamento Municipal de Saude.

PREFEITURA MUNICIPAL DE NATERCIA-MG., em 06 de Novembro de 1.998.

JOSE RAIMUNDO FERNANDES
PREFEITO MUNICIPAL
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ANEXO |

GLOSSARIO DE TERMOS TECNICOS
e
DEFINICOES SOBRE ALIMENTOS

Aditivo incidental: toda substancia residual ou migrada presente no alimento, em decorréncia dos
tratamentos prévios a que tenham sido submetidos a “matéria-prima alimentar” e o “alimento in
natura” e do contato do alimento com os artigos e utensilios empregados nas suas diversa fases
de fabricacdo, manipulagdo, embalagem, transporte ou venda.

Aditivo intencional: toda substdncia ou mistura de substancias dotadas ou nao de valor nutritivo,
ajuntada ao alimento com a finalidade de impedir alteragdes, manter, conferir ou intensificar seu
aroma, cor e sabor, modificar ou manter seu estado fisico geral ou exercer qualquer agdo exigida
para uma boa tecnologia de fabricag@o do alimento.

Agente etioldgico: ser animado, capaz de produzir infeccdo ou doenga infecciosa.

Alimento: toda substdncia ou mistura de substancias no estado soélido, liquido, pastoso ou
qualquer outra forma adequada, destinado a fornecer ao organismo humano os elementos
normais a sua formacao, manutengao e desenvolvimento.

Alimento de fantasia ou artificial: todo alimento preparado com o objetivo de imitar alimento
natural e em cuja composi¢ao entre, preponderadamente, substancia ndo encontrada no alimento
a ser imitado.

Alimento dietético: todo alimento elaborado para regimes alimentares especiais, destinado a ser
ingerido por seres sadios ou doentes.

Alimento enriquecido: todo alimento que tenha sido acrescido de substéncia nutriente, com a
finalidade de reforgar o seu valor nutritivo.

Alimento “in natura”: todo alimento de origem vegetal ou animal para consumo imediato, que
exija, apenas, a remocao da parte ndo comestivel e os tratamentos indicados para sua perfeita
higienizagao e conservagao.

Alimento irradiado: todo alimento que tenha sido intencionalmente submetido & acao de radiagoes
ionizantes, com a finalidade de preserva-lo ou para outros fins licitos., obedecidas as normas que
vierem a ser elaboradas pelo 6rgdo competente da Unido.

Alimento sucedaneo: todo alimento elaborado para substituir alimento natural, assegurando o
valor nutritivo deste.

Anélise de controle: aquela que é efetuada apds o registro do alimento quando de sua entrega ao
consumo, e que servira para comprovar a sua conformidade com o respectivo padrdo de
identidade e qualidade, ou com as normas técnicas especiais, ou ainda com o relatorio e 0
modelo do rétulo anexado ao requerimento que deu origem ao registro.

Andlise de rotina: andlise efetuada sobre o alimento coletado pela autoridade sanitaria
competente, sem que se atribua suspeita a qualidade, e que servird para avaliacdo e
acompanhamento da qualidade dos produtos, de acordo com os padrées legais vigentes.

[S%]
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Analise fiscal: efetuada sobre o alimento colhido pela autoridade fiscalizadora competente e que
servira para verificar a sua conformidade com os dispositivos deste regulamento e de suas
normas técnicas especiais.

Analise prévia: a andlise que precede o registro de aditivos, embalagens, equipamentos ou
utensilios e de coadjuvantes da tecnologia de fabricagdo de alimentos.

Aproveitamento condicional : utilizagdo parcial ou total de um alimento ou r_natéria-prifna
alimentar inadequado para o consumo humano direto, que, apo6s tratamento, adquire condigoes
para seu consumo, seja na alimentacao do homem, seja na alimentagdo de animais.

Artrépodes inoportunos: culex (pernilongo), simulium (borrachudo), culicéides (mosquito polvora),
pulex (pulgas), cimex (percevejos), piolhos e sarnas, entre outros.

Artropode pegonhento: aquela que segrega substancias toxicas (venenos) inoculadas através de
6rgaos especializados e utilizadas no ataque & caga ou como meio de defesa.

Autoridade fiscalizadora competente: o servidor legalmente autorizado pelo 6rgado competente da
Secretaria Municipal de Saude.

Caracteres organolépticos: conjunto de aspectos basicos de um alimento, compreendendo cor,
odor, sabor, textura e aspecto visual.

Carrocerias isotérmicas: compartimentos dotados de termostato ou outro meio que conserve a
temperatura interna adequada, sem haver oscilagéo.

Coadjuvante da tecnologia de fabricag@o: substancia ou mistura de substancias empregadas com
a finalidade de exercer a agio transitoria em qualquer fase do fabrico do alimento e deles
retiradas, inativadas e/ou transformadas, em decorréncia do processo tecnologico utilizado, antes
da obtengdo do produto final.

Comércio ambulante: para efeito deste regulamento, toda e qualquer forma de atividade lucrativa,
de carater eventual ou transitorias, que se exerga de maneira itinerante, nas vias e logradouros
publicos, ou que realize vendas a domicilio.

Desinfeccdo:  processo fisico ou quimico no qual ocorre a eliminagdo de germes e
microorganismos de superficies, podendo ser parcial ou total.

Embalagem: qualquer forma pela qual o alimento tenha sido acondicionado, guardado,
empacotado ou envasado.

Estabelecimento: o local onde se fabrique, produza, manipule, beneficie, acondicione, conserve,
transporte, armazene, deposite para venda, distribua ou venda alimento, matéria-prima alimentar,
alimento “in natura”, aditivos intencionais, materiais, artigos e equipamentos destinados a entrar
em contato com 0s mesmos.

Esterilizagdo: processo fisico no qual ocorre destruigao total de germes e microorganismos.

Laboratério oficial: 6rgdo técnico especifico do Ministério da Salde, bem como os 6rgios
congéneres da Secretaria de Salde do Estado e do Municipio.

Laudo técnico: documento que relata uma situagdo ou verificagdo da constatacdo, emitido por
profissional habilitado.
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e Matéria-prima alimentar: toda substancia de origem vegetal ou animal, em estado bruto, que, para
ser utilizada como alimento, precise sofrer tratamento e/ou transformagdo de natureza fisica,
quimica ou bioldgica.

e Material resistente a corrosdo: material que mantenha as caracteristicas originais de sua
superficie sob influéncia prolongada de alimentos, compostos para limpeza ou solugdes
desinfetantes ou outras que possam entrar em contato com 0 mesmo.

« Orgdo competente: o 6rgdo competente da Unido, bem como os érgaos federais, estaduais,
municipais, dos Territérios e do Distrito Federal, congéneres, devidamente credenciados.

» Padrdo de identidade e qualidade: o estabelecido pelo 6rgdo competente da Unido, disposto
sobre a denominagdo, definicdo e composigdo de alimentos, matérias-primas alimentares,
alimentos  “in natura” e aditivos intencionais, fixando requisitos de higiene, formas de
envassamento e rotutagem, métodos de amostragem e analise.

e Produtos alimentares: todo alimento derivado de matéria-prima alimentar ou de alimento “in
natura”, adicionado ou ndo, de outras substancias permitidas, obtido por processo tecnolégico
adequado.

« Profissional legalmente habilitado: pessoa especializada, habilitada por o6rgdo profissional,
treinada para a realizagao de determinada fungao apoiada por lei.

e Propaganda: a difusdo, por qualquer meio de indicagdo, e a distribuicdo de alimentos
relacionados com a venda e o emprego de matéria-prima alimentar, alimento “in natura” ou
materiais utilizados no fabrico ou preservacdo, objetivando promover ou incrementar o seu
coNsSumo.

e Roedores de importancia sanitaria: ratos e camundongos pertencentes as espécies rattus
novergicus, rattus rattus e musmusculus.

e Rotulo: qualquer identificagdo impressa ou litografada, bem como os dizeres pintados ou
gravados a fogo, por pressdo ou decalcacdo, aplicados sobre o recipiente, vasilhame, envoltorio,
cartucho ou qualquer outro tipo de embalagem do alimento ou sobre o que acompanha o
continente.

e Saneantes domissanitarios: produtos quimicos cujas finalidades sdo para executar limpeza,
desinfecgao e higienizagao.

e Servigos temporarios: o estabelecimento, comércio ou vendedor ambulante que opere em local,
por um periodo que ndo exceda a 21 (vinte e um) dias e que esteja ligado a atividades festivas.
» Vetor: ser animado capaz de transmitir doengas, podendo ser portador do agente etiologico.

« Vetor biologico e molusco hospedeiro intermediario: artropode e molusco no qual se passa,
obrigatoriamente, uma das fases do desenvolvimento de determinado agente etioldgico.

» Vetores mecénicos: musa (mosca doméstica), periplaneta e batta (baratas).

e Zoonoses: doengas dos animais vertebrados passiveis de serem transmitidos ao homem.



